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 به نام خدا

 ایران  استاندارد ملیآشنایی با سازمان 

  1332در سال  برداشته شد.    ها  مقیاس  و  اوزان   قانون  تصویب  با  1304در سال    در ایران  استانداردسازی ۀ  مند در حوز  نظام  گاماولین  

ازجمله    های مرتبطاستاندارد  با  و انطباق کالاها  نظارت  مرتبط با  های فعالیتبا توجه به نیاز کشور به تشکیلاتی خاص برای انجام  

 مصوب شد.  استانداردۀ سسؤ سیس مأقانون ت 1339و در سال  استاندارد آغازۀ اداراندازی راهمطالعاتی  مرحلۀ ،کالاهای صادراتی 

ملی، نظارت بر کیفیت کالاهای   های استاندارد  های مختلف ازجمله تدوینمؤسسه در زمینه های  با افزایش توانمندی   1344در سال  

های آزمایشگاهاز تأسیس    و پس  بط تمر  های نامهصدور گواهی  و  های آزمایشگاهیفعالیتۀ  ، صادراتی و وارداتی، توسعداخل  تولید

  استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران ۀ  سسؤاستاندارد به مۀ  سسؤنام م  ،در مجلس شورای ملی  ۀ مؤسسهاساسنامتصویب  تخصصی، با  

 . یافتتغییر 

به تمامی محصولات، روزآمدسازی،    استانداردافزایش پوشش    و با هدف  نظام استانداردۀ  موجب قانون تقویت و توسعبه   1396در سال  

استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران به ۀ  عنوان مؤسسدر سطح کشور،    مؤسسهتحکیم جایگاه  تقویت، توسعه و ترویج استانداردها و  

  یافت. سازمان ملی استاندارد ایران تغییر

  شودمیعنوان یک دستگاه اجرایی مستقل زیر نظر مستقیم رئیس جمهور اداره  هب  ایرانملی استاندارد    سازمان  ،قانوناین  موجب  به

زمینهحاکمیتی    رسمی  مرجعو   اطمینانسیاست  در  و  استاندارد  نظام  نظارت و هدایت  و  گذاری، حسن  به کیفیت کالاها  بخشی 

   .شودبه کشور وارد یا از کشور صادر میارائه و/یا  ،که در داخل کشور تولید است خدماتی

 : های هر محور اشاره شده است، در اینجا به برخی از فعالیتشودانجام می  محوردر چهار   ایران های سازمان ملی استانداردفعالیت

المللی ای و بینمشارکت در تدوین استانداردهای منطقه ، روزرسانی و نشر استانداردهای ملیتعیین، تدوین، به : ی استانداردساز ـ1

دن امکان دسترسی مردم به مشخصات و کرترویج استانداردها و فراهم  آموزش و  ،  های فنیکارگروهاز طریق عضویت فعال در  

 ؛ اطلاعات مربوط به استانداردهای کالا و خدمات در سطح کشور

رسمی  ۀ  عنوان سامانه ب  المللی یکاهابین   دستگاهترویج  ،  شناسی قانونی کشورریزی و نظارت بر امور اندازهبرنامهی:  شناس اندازه ـ 2

 ؛ وسایل سنجشواسنجی شناسی قانونی در کشور و اندازه

داخلی ۀ  کنندبازرسی   نهادهای سنجی،  واهای آزمون و  آزمایشگاه  مانندتأیید صلاحیت نهادهای ارزیابی انطباق  یت:  صلاح  یدأیت ـ 3

 ؛های مدیریتیسامانه ۀ  کنندشخاص حقیقی و حقوقی و گواهیاۀ کنند گواهی   محصول،ۀ  کنند گواهی نهادهای  ،و خارجی

کنترل کیفیت  ، استاندارد نشانکاربرد ۀ کالاها و خدمات دارای پروان تمامنظارت بر حسن اجرای استانداردها و :  انطباق یابیارز ـ 4

به  از ورود  کالاهای وارداتی  از مصرف  کالاهای منظور جلوگیری  کنترل    ،کنندگان و تولیدکنندگان داخلینامرغوب و حمایت 

 .المللیدن امکان رقابت با کالاهای مشابه خارجی و حفظ بازارهای بین کرمنظور فراهم کیفیت کالاهای صادراتی به

ملی،   استانداردهای  تدوین  حوزۀ  و  در  نیازسنجی  طریق  از  ایران  استاندارد  ملی  وزارتخانهجمعسازمان  از  اطلاعات   ها، آوری 

انجمنهای فنی، اتحادیهکارگروهها، واحدهای تولیدی و خدماتی، مراکز علمی، دانشگاهی و پژوهشی،  سازمان های صنفی و  ها و 

اولویتاستاندارد  ریزی  برنامهملی    کارگروهنسبت به برگزاری    و دفاتر تخصصی سازمان  صنعتی و تجدیدنظر   های تدوینو تعیین 

 کند. استانداردها اقدام می

شود تا  مینویس استانداردهای ملی به دبیران واجد شرایط واگذار  پیشۀ  تهی  ،یند تدوین استانداردهای ملیابراساس روش اجرایی فر

تدوین  منافع جامعه    ی با هدف ارتقا  جمعی،ۀ  تجرب  و  های نوآیندی اورفنّی،  علممنابع معتبر، دستاوردهای  س  ها را براسانویساین پیش

تصویب استاندارد،   ملی  کارگروهدر    ورسال  ربط اذی نفع و  منظور نظرسنجی برای مراجع ذی به   نویس استانداردها سپسکنند. پیش 

درگاه    از طریق  ۀ ملیاختصاص شمار  استانداردهای مصوب پس ازد.  نشوصوب می م عنوان استاندارد ملی  به  تأییددرصورت  طرح و  م

   د.نگیر  قرار می رسانی سازمان در دسترس عموماطلاع
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 استاندارد کمیسیون تدوین

 مت و محل اشتغال سِ کنندگانمشارکت

  رئیس: 
 پیراوی ونک، زهرا 

 فناوری مواد غذایی - و صنایع غذایی دکتری علوم

دفتر نظارت بر اجرای استاندارد صنایع غذایی و بهداشتی سازمان  

روغنچربی فنی  کارگروه  دبیر  و    ایران  استانداردملی   و  های ها 

 INSO/ISO/TC 34/SC 11   حیوانی و گیاهی

  دبیر:

 محمدی، مریم

 صنایع غذایی دکتری علوم و مهندسی

فر و  غذایی  صنایع  کشاورزاوردهپژوهشکده  پژوهشگاه   ی های 

د  استاندارد حبوبات  فنی  کارگروه  بیر  و  و   غلات 

INSO/ISO/TC34/SC4 

  ترتیب حروف الفبا( )اسامی بهاعضا: 

 اسدی، لیلا

 کارشناسی مدیریت دولتی 

فرآورده و  غذایی  صنایع  پژوهشگاه  پژوهشکده  کشاورزی  های 

 استاندارد

 اسلامی شهربابکی، پروین

 کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی

مواد   بر  نظارت  کل  بهداشتی اداره  و  آرایشی  آشامیدنی،    غذایی، 

 سازمان غذا و دارو

 اسماعیلی، سپنتا 

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی 

 شرکت فل )سهامی خاص(

 افشار، افشین

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی 

 البرز یدانشگاه علوم پزشک معاونت غذا و دارو

 اکبری، مژگان

 دکتری شیمی مواد غذایی 

 جاودان  ناسازیآرم شگاهیزماآ

 پناهی، مصطفی 

 کارشناسی علوم و صنایع غذایی 

 شرکت زرماکارون )سهامی عام(

 ، سمیهیحسنی گنج

 کارشناسی ارشد شیمی فیزیک

صنا فرآورده  ییغذا  یعپژوهشکده  پژوهشگاه    ی کشاورز  ی هاو 

 استاندارد

 خضرایی نیا، پروانه

 مواد غذاییفناوری  - دکتری علوم و صنایع غذایی

 شرکت گلنان پوراتوس )سهامی خاص(

 راستگو، آناهیتا 

 صنایع غذایی -  کارشناسی ارشد مهندسی شیمی

مدیریت  فنی  کارگروه  دبیر    و  آزمایشگاه زر ماکارون )سهامی خاص(

 SC INSO/ISO/TC/34 17 ایمنی

 سردابی، فاطمه

 تکنولوژی مواد غذایی - دکتری علوم و صنایع غذایی

و   یراناستاندارد ا  یسازمان مل  الملل و حلال  ینب   یدفتر تخصص

 SMIIC TC6 ی محصولات کشاورز یفن  کارگروه یردب

 سید یعقوبی، امین

 دکتری علوم و مهندسی صنایع غذایی

کارگروه    رئیسو    خاص(  گروه صنعتی و پژوهشی زرکام )سهامی

 INSO/ISO/TC 34غذایی  های فراورده یفن
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 مت و محل اشتغال سِ کنندگانمشارکت

 الهی، سعیدعنایت 

 دکتری تخصصی میکروبیولوژی 

 شرکت توسعه صنایع غذایی رشد 

 فروزان، بیژن

 صنایع غذاییمهندسی کارشناسی 

 آزمایشگاه نمونه آزمای پاسارگاد 

 

 فرهادی خطیر، نسیم 

 اصلاح نباتات - کارشناسی ارشد مهندسی کشاورزی 

  البرز اداره کل استاندارد استان

 قاسمی، هدی 

   یمعدن یمیارشد ش یکارشناس

 آزمایشگاه همکار سیستم کیفیت فنون

 قراچورلو، مریم 

 دکتری علوم و صنایع غذایی

 دانشگاه آزاد اسلامی علوم تحقیقاتواحد 

 قربی، وحید 

 فناوری مواد غذایی  - کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی

 شرکت صنعتی زرماکارون 

 کامل، سمیرا

 صنایع غذایی کارشناسی علوم و 

 شرکت فراچاشت مشهد  

 منیژه  ،گازران

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی 

 شرکت شیرین پارت ایرانیان 

 مصلح، نازنین 

 صنایع غذاییمهندسی دکتری علوم و 

 البرز اداره کل استاندارد استان

 منتظری هدش، محبوبه 

 صنایع غذایی  - کارشناسی ارشد شیمی

 شرکت توسعه صنایع غذایی رشد 

 مولوی، محمدصادق

 کارشناسی علوم و صنایع غذایی 

  انیرانیپارت ا نیریشرکت ش 

 میمنت رنجبر، محسن

 کارشناسی ارشد مهندسی علوم و صنایع غذایی 

 شرکت صنایع غذایی فرمند  

 نجفی سحر 

 فناوری مواد غذایی  - کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی

 شرکت آریا اسپانو 

 نخعی، ناهید 

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی 

 البرز یدانشگاه علوم پزشک معاونت غذا و دارو

 نصیری، فاطمه

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی 

سازمان    بهداشتی و دفتر نظارت بر اجرای استاندارد صنایع غذایی

 ملی استاندارد ایران 

 نصیری، لیلا

 فناوری مواد غذایی - علوم و صنایع غذاییدکتری 

استاندارددفتر مطالعات تطب تدوین  بین  یقی و مشارکت در  های 

 المللی 
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 مت و محل اشتغال سِ کنندگانمشارکت

 یحیوی، متین 

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع غذایی 

 شرکت صنعتی زرماکارون 
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 فهرست مندرجات 

 صفحه  عنوان 

 ز پیشگفتار 

 1 کاربرد و دامنه هدف  1

 1 یمراجع الزام  2

 2 اصطلاحات و تعاریف 3

 3 هاویژگی 4

 3 های مواد اولیهویژگی  1-4

 4 هاى ظاهرى و حسیویژگی  2-4

 5 ییایمیش وی  کیزیف هاییژگوی  3-4

 5 های میکروبیویژگی  4-4

 6 بردارینمونه  5

 6 های آزمون روش 6

 6 آماده سازی نمونه  1-6

 6 های حسی و ظاهریآزمون  2-6

 6 های فیزیکی و شیمیاییآزمون  3-6

 7 آزمون میکروبی  4-6

 7 بندی بسته 7

 8 گذاری نشانه 8

 9 اختیاری  های مواد اولیهویژگی )آگاهی دهنده( « الف»پیوست  

 15 کتابنامه 
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   پیشگفتار 

 شود. می  منتشر  10/1396/ 02، مصوب  1، بند  7نظام استاندارد، مادۀ  استناد قانون تقویت و توسعۀ  به  استاندارداین   

  تدوین   ایران  ملی روش اجرایی تدوین استانداردهای  و    5ایران    ملیاستاندارد    براساسایران    ملیاستانداردهای  

 اورینّف  ،  صنایع، علومۀ  و جهانی در زمین  ملیهای  تحولات و پیشرفت  باحفظ همگامی و هماهنگی    برای شوند.  می 

 شود. منتشر می  نامهتصحیحو/یا    اصلاحیهها  آن  برایشده یا  لزوم تجدیدنظر    تدرصور  ملیاستانداردهای  و خدمات،  

جلس  استاندارد  این استانداردهای  ملی    کارگروه  02/10/1404مورخ    2062ۀ  شمارۀ  در  غذایی  تصویب  صنایع 

 شده است.   مصوب

 شود:کند و جایگزین آن میزیر را باطل می  یمل این استاندارد، استاندارد 

 های آزمونها و روشویژگی –کیک  پودر نیمه آماده کیک و پن،  1401: سال 6949 رانیااستاندارد ملی   −

 شرح زیر است:و تدوین این استاندارد، به مورد استفاده در تهیه بعامن

تمال   ،فرناز  ؛یمحمد  ،میمر − از نهیبه،  یدسـ د قند کل پودر ک  یسـ ه   ،آماده مهین  کیدرصـ ناسـ کرج:   ،99065شـ

 .1400 ،پژوهشگاه استاندارد کشاورزیهای فراوردهپژوهشکدۀ صنایع غذایی و 

ــگاهیآزما یجنتا − ــه و فروش   یهته  کیککیک و پن آمادهپودر نیمه  یهانمونه  یشـ ــده از مراکز عروـ کرج:   ،شـ

 .1403، پژوهشگاه استاندارد یکشاورز یاهو فراورده  ییغذا یعصنا  ۀپژوهشکد 
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 هاي آزمونها و روشویژگی – کیککیک و پن آمادهپودر نیمه

 و دامنه کاربرد هدف   1 

کیک  کیک و پن  آمادهنیمهگذارى پودر  بندى و نشانهویژگیها، نمونهبردارى، روشهاى آزمون، بسته این استاندارد،

 کند. تعیین می را
 

 کاربرد دارد.  ،شدهتولید (1- 3 مدخل اصطلاحیکیک )طبق پن کیک و آمادهبراى انواع پودر نیمهاین استاندارد 

 یمراجع الزام  2

صورت الزامی ارجاع داده ها بهمراجع زیر، مدارکی هستند که در متن این استاندارد به کل یا بخشی از محتوای آن

درخصوص مراجع  شود.  این استاندارد محسوب می   شده، جزئی از الزاماتدادهشده است؛ بنابراین، محتوای ارجاع

درخصوص مراجع بدون تاریخ، آخرین ویراست آن مرجع )شامل   .کاربرد دارددارای تاریخ، فقط همان ویراست  

 نامه( کاربرد دارد. هرگونه اصلاحیه/تصحیح

 های آزمونها و روشویژگی -بیسکویت ، 37استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون ها و روشویژگی  - شکر،  69استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون ها و روشویژگی - آرد گندم، 103استاندارد ملی ایران  -

 آزمون هایروش -زعفران ، 259-2استاندارد ملی ایران  -

 های عمومی فهرست و ویژگی - های خوراکیرنگ -  های خوراکی مجازافزودنی ، 740استاندارد ملی ایران  -

ایران   - ملی  مواد خوراکیرنگ  –  خوراکی مجازهای  افزودنی،  2634  استاندارد  در  ناسایی ش  -  های مصنوعی 
 وش آزمون ر - روش کروماتوگرافی لایه نازکبه

 روش مرجع  :1قسمت    – رطوبت تعیین مقدار – های آنوردهاغلات و فر ،2705 -1 استاندارد ملی ایران  -

 ها ویژگی - پودرکینگبی، 2879استاندارد ملی ایران  -

های  ها و روشپودرهای نیمه آماده، گلوتن و سبوس ویژگی  -ورده های غلات  ارف،  3851  استاندارد ملی ایران    -
 آزمون میکروبیولوژیک 

 گذاری کلی مقررات برچسب - بندی شدهمواد غذایی از پیش بسته، 4470 د ملی ایراناستاندار   -

 بردارینمونه -های آن غلات و فراورده، 13535استاندارد ملی ایران   -

ایران     - ملی  مواد غذایی  ،20834استاندارد  زنجیره  نمونهروش  -  میکروبیولوژی  آزمونهای  برای  های برداری 
  شناسیمیکروب
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 اصطلاحات و تعاریف  3

 رود:کار میاصطلاحات و تعاریف زیر به ،در این استاندارد

3-1   

 کیک پودر کیک و پن

cake and pancake powder 

 ترکیب آن وجود دارد. جز آب( درمورد نیاز )به کیک که تمام مواد ای است پودری، برای تهیه کیک و پنوردهافر

3-2 

   کیک و پن  کیک آمادهنیمه پودر 

cake and pancake premix  

با پخت    پودر  مانند دهنده  های حجمآن شامل آرد، شکر و افزودنی  دهندهتشکیلکه مواد    پودری  ای استفراورده

کیک، سایر مواد  نپ باشد و هنگام تهیه کیک و  میاستاندارد    این   «الف»  پیوست و/یا بدون مواد اختیاری مندرج در  

 شود. به آن افزوده می  مرغ و روغنتخم مایع مانند 

1-2-3 

 کیک  پن  و  دار کیکآماده طعم نیمهپودر 

 flavoured cake and pancake premix  

خوراکی طبیعی مجاز  های  دهندهکه افزون بر مواد اصلی، دارای طعم  2-3  مدخل  اصطلاحیای است طبق  فراورده

 طبیعی است. و شبه

3-2-2 

 کیک   پن و  آماده کاکائویی/ قهوه کیک پودر نیمه

cocoa/cofee cake and pancake premix  

 قهوه است. پودر  بر مواد اصلی، دارای پودر کاکائو و/یا  افزون  که 2-3  مدخل اصطلاحیای است طبق فراورده

3-2-3 

 هاي خوراکی حاوي تکهکیک  پن و  کیک آمادهپودر نیمه

cake and pancake premix containing edible pieces 

های تکههای خوراکی مانند کشمش،  بر مواد اصلی دارای تکه  که علاوه  2-3  مدخل اصطلاحیای است طبق  فراورده

   های میوه باشد.یا تکهشکلات 
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3-2-4 

 براونی کیک پن و  کیک آمادهپودر نیمه

cake and pancake premix brownie 

و شکر   کاکائو  /آرد کمتر و شکلاتکه علاوه بر مواد اصلی دارای    2-3  مدخل اصطلاحیای است طبق  فراورده

  باشد.  نسبت به پودر نیمه آماده کیک کاکائویی بیشتری

3-3 

 ها  ناپذیرفتنی 

unacceptables 

 شود. ها و به هر میزان، فراورده غیرقابل قبول میکه در صورت وجود هر یک از آن شرح زیرعواملی به

3- 3- 1 

 مواد خارجی  

extraneous materials 

و اندازه( مانند    کیک )هر نوع و در هر شکلکیک و پن  پودر نیمه آماده  دهندهمواد تشکیل  جزهب  ی،ابه هر ماده

  . شودیگفته متکه چوب، شن و پلاستیک 

3-3- 2 

 آفات 

pests  

)در تمام مراحل زندگی(، جوندگان و آثار مشهود  1زدگی(، نماتدهاها )کپکها، کپکحشرات )زنده و مرده(، قارچ 

 . شودمیکه موجب آلودگی، بیماری و کاهش کمیت و کیفیت فراورده   استها ناشی از فعالیت آن

 هاویژگی    4

 هاي مواد اولیه ویژگی  4-1

به  کیک  آماده کیک و پنپودر نیمههای مجاز خوراکی مورد استفاده در تولید انواع  دهنده و افزودنیمواد تشکیل

 باشند: شرح زیر می

 اصلی  هاي مواد اولیهویژگی    4-1-1

 
1 nematodes 
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 گندم  آرد      4-1-1-1

استاندارد ملی ایران  مطابق با  باید  کیک  آماده کیک و پنپودر نیمههای آرد گندم مورد استفاده در تولید  ویژگی

 . باشد  103

 شکر    4-1-1-2

 69استاندارد ملی ایران  مطابق با    باید کیک  آماده کیک و پنتولید پودر نیمهمورد استفاده در    شکرهای  ویژگی

 . باشد 

 دهنده ترکیبات حجم      4-1-1-3

توان پودر پخت )بیکینگ پودر( را نام میکیک  آماده کیک و پندهنده در فرمول پودر نیمه از جمله ترکیبات حجم

 برد.

پخت  هایویژگی پودر(    پودر  در  )بیکینگ  استفاده  نیمهمورد  پودر  پنتولید  و  با باید  کیک  آماده کیک  مطابق 

 . باشد  2879استاندارد ملی ایران 

 است.  « ذکر شدهالف» یوستپدر  خوراکیهای مجاز و افزودنیاولیه های سایر مواد ویژگینکته: 

 هاى ظاهرى و حسی ویژگی   4-2

 بافت  4-2-1

 های خوراکی افزوده شده(، دارای ذرات یکنواخت )بدون در نظر گرفتن تکه  ، باید کیککیک و پن  آماده نیمهپودر  

   همگن و بدون کلوخه باشد.

   بو   4-2-2

بدون هرگونه بوی خارجی  و  آن    دهندهتشکیلمربوط به مواد  طبیعی و  ، باید  کیکپنو   کیک  آمادهنیمه پودر  بوی  

 باشد.  گیزدگی، تندشدگی و ماند کپکنامطلوب ناشی از فساد یا آلودگی مانند بوی 

 مزه   4-2-3

طبیعی غیر   آن و بدون هرگونه مزه  دهندهتشکیل  مربوط به موادکیک، باید طبیعی و  کیک و پن  آمادهنیمهپودر    مزه

 باشد. 

 رنگ  4-2-4

 باشد.  آن دهندهتشکیلباید متناسب با رنگ مواد  کیک،کیک و پن آمادهپودر نیمهرنگ 
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در مقادیر   هستند و نیز تورمریکموجود    740نباشند و در استاندارد ملی ایران    ADI1های طبیعی که دارای  رنگ

 مجاز هستند.  mg/kg 200بیشینه 

کیک  آماده کیک و پندر تولید پودر نیمه  Lakeهای  های طبیعی، مشابه طبیعی، مصنوعی و رنگافزودن رنگ

 غیرمجاز است. 

 ها ناپذیرفتنی  5-2-4

 باشد.  3-3  مدخل اصطلاحیها طبق باید عاری از ناپذیرفتنی ،کیکپنو  کیک آمادهنیمهپودر 

 یی ا یمیش  وی  ک یز یف هايی ژگوی   4-3

 . باشد  1مطابق با جدول باید  ، کیکپنو  کیک آمادهنیمهپودر   انواع فیزیکی و شیمیایی هاییژگیو

 هاي میکروبی ویژگی    4-4

 . باشد  3851، باید مطابق با استاندارد ملی ایران کیکو پن  کیک آمادهنیمهپودر های میکروبی ویژگی

 
1 Acceptable Daily Intake  

 bو  aکیکهاي فیزیکی و شیمیایی پودر نیمه آماده کیک و پن ویژگی  :1جدول 

 ویژگی

 حد قابل قبول 

-پودر کیک/پن کیک طعم

 دار

 حد قابل قبول 

پودر کیک/پن کیک 

 کاکائویی/قهوه

 حد قابل قبول 

 براونی پودر کیک/پن کیک

 9بیشینه  9بیشینه  9بیشینه  )درصد وزنی( رطوبت

 cقند کل

 )درصد وزنی بر پایه ماده خشک( 
 58بیشینه  42بیشینه  40بیشینه 

 خاکستر نامحلول در اسید

 )درصد وزنی بر پایه ماده خشک( 
 0/ 06بیشینه  0/ 06بیشینه  0/ 05بیشینه 

pH 

 هیدروژن()منفی لگاریتم یون 
5 /7-6 8-5 /6 8-5 /6 

 منفی  منفی  منفی  dرنگ مصنوعی

aاست. آمده « الف»  ها در پیوستهای برخی از آن باشد که ویژگی های خوراکی افزوده شده مطابق با استانداردهای ملی مربوط می های تکهویژگی 
b  است.   15 کیک پروتئینه بر اساس ماده خشک کمینه %میزان پروتئین در پودر کیک و پن 
cاست.  5 بدون قند افزوده %کیک پودر کیک و پن   و برای 5/0 %  بیشینه قند کل مجاز برای پودر کیک و پن کیک بدون قند 
d  شود.انجام می  که وجود رنگ بصورت ظاهری در آن ها محرز است؛ های رنگی آزمون رنگ مصنوعی تنها برای نمونه 
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 برداري نمونه   5

های فیزیکی و شیمیایی، باید مطابق با استاندارد آزمونبرای  کیک  کیک و پن  آمادهنیمه  پودربرداری  نمونه     1-5

 انجام شود. 13535ملی ایران  

باید مطابق با استاندارد ملی ایران    ،های میکروبیبرای آزمونکیک  و پن  کیک  آمادهپودر نیمهبرداری  نمونه    5-2

 انجام شود.  20834

 هاي آزمونروش  6

 آماده سازي نمونه   6-1

 آماده کیکپودر نیمهدر    شکلات، میوه و/یا کشمش و موارد مشابه  هایتکه  های خوراکی مانند تکهوجود  درصورت  

شده  شوند و نیز مواد خوراکی جداجداسازی این قطعات انجام میپس از    1موجود در جدول  های  ، آزمونکیکو پن

 گیرند. مورد آزمون جداگانه قرار می «الف» بر اساس استانداردهای ملی مربوط مندرج در پیوست 

 هاي حسی و ظاهريآزمون    2-6

 بافت    6-2-1

 داده و نتیجه را گزارش کنید. قرار  یاب یورد ارزم کیک کیک و پن آمادهنیمهپودر  نمونهدر هر بسته از را  بافت

   بو    6-2-2

 و نتیجه را گزارش کنید. نموده  یابیارزرا کیک کیک و پن آمادهنیمهبوی هر نمونه پودر 

 مزه     6-2-3

 کنید.ه و نتیجه را گزارش نمود یابیارزرا کیک کیک و پن آمادهنیمهپودر  ههر نمون ی مزه

 رنگ    6-2-4

داده و نتیجه  قرار    یابیمورد ارزچشم غیرمسلح(  با  )کیک  کیک و پن  آمادهنیمهپودر   نمونهدر هر بسته از  رنگ را  

 را گزارش کنید. 

 ها ناپذیرفتنی    5-2-6

کمک  به  3-3ها طبق مدخل اصطلاحی  ناپذیرفتنیکیک را از نظر  آماده کیک و پنپودر نیمه  هر بسته از نمونه

 حس بینایی )چشم غیر مسلح( مورد ارزیابی قرار دهید و نتیجه را گزارش کنید. 

 هاي فیزیکی و شیمیایی آزمون    3-6
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 گیري رطوبتاندازه   1-3-6

 انجام شود.   2705- 1گیری رطوبت باید مطابق با استاندارد ملی ایران  اندازه

 گیري قند کلاندازه  2-3-6

 انجام شود.  37گیری قند کل باید مطابق با استاندارد ملی ایران  اندازه

 خاکستر نامحلول در اسید  گیرياندازه  3-3-6

 انجام شود.  37گیری خاکستر نامحلول در اسید باید مطابق با استاندارد ملی ایران اندازه

 pH گیري  اندازه  6-3-4

 انجام شود.  37باید مطابق با استاندارد ملی ایران  pHگیری اندازه

 رنگ استخراج و شناسایی    6-3-5

 انجام شود.   2634ایران  استخراج و شناسایی رنگ مصنوعی، باید مطابق با استاندارد ملی 

 انجام شود.   259- 2، باید مطابق با استاندارد ملی ایران زعفراناستخراج و شناسایی 

 میکروبی   آزمون    6-4

 انجام شود.  3851، باید مطابق با استاندارد ملی ایران کیکو پن  کیک آمادهمیکروبی پودر نیمههای ویژگی

 بندي بسته 7

فساد   کنندهایجاد  و عوامل  ، آسیبآفت  ،را در برابر رطوبتآن  ای باشد که  گونهه  باید ب  فراورده این  بندی  بسته  1-7

 کند. داری و حمل و نقل حفظ طی مراحل نگهدر 

مناسب    1مطلوب بوده و برای مواد غذایی بندی باید سالم، نو، تمیز و بدون بوی نامواد مورد استفاده در بسته  7-2

مطابقت داشته و با کسب مجوز   مرتبطبندی باید با استانداردهای ملی گونه مواد مورد استفاده در بستهباشند. هر

 قانونی باشد.  صلاحذی  از مراجع

از مراجع   Kg   1های مورد مصرف خانواربیشینه وزن خالص بسته   3-7 با کسب مجوز  برای مصارف عمده  و 

 .  است Kg 25قانونی، 

که همراه آن در یک    کیکآماده کیک و پنپودر نیمهاز بسته    بندى جداصورت بستهبه   مانند کشمشاستفاده از مواد خوراکی  :  نکته

 بلامانع است.  ،گیردبندى قرار میبسته 

 

ood gradef 1 
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 گذاري نشانه 8

بر رعایت نکات مندرج در استاندارد ملی ایران    ، علاوهو پن کیک  کیکنیمه آماده  پودر  گذاری هر بسته  در نشانه

آگاهی4470 پاک،  به صورت  و  خوانا  بسته،  هر  روی  بر  باید  زیر  به صورت های  غیر سمی،  با جوهر  و  نشدنی 

یا زبان /، برای مصارف داخلی و واردات به زبان فارسی و برای صادرات به زبان انگلیسی و1پرینتشده یا جتچاپ

 خریدار نوشته یا چاپ و یا برچسب شود: کشور 

 ؛نام و نوع فراورده  الف(

یا برچسب /ترین فونت نوشتاری چاپ ومتمایز از رنگ زمینه، با بزرگ  نام و نوع فراورده باید با فونت و اندازه یکسان

 ؛ شود

 یا بسته بندی کننده؛ /نام و نشانی کامل تولیدکننده و  (ب

 تجاری )در صورت وجود(؛  نشانیا /نام و  (پ

از مراجع   ده، علامت تجاری آن و شماره مجوزدر صورت واردات، نام و نشانی کامل کشور تولید کننده، نام شرکت وارد کنن   :نکته

 .صلاح قانونی کشورذی 

 ؛ )گرم(  برحسب سیستم متریک وزن خالص (ت

 ترتیب مقدار؛مواد متشکله، به  (ث

  شماره سری ساخت؛ (ج

 تاریخ تولید یا بسته بندی )روز، ماه و سال(؛ (چ

 تاریخ انقضای قابلیت مصرف )روز، ماه و سال(؛ (ح

 .  استسال شمسی  بر اساسبرای مصارف داخلی، تاریخ تولید و انقضا : نکته

 داری شود(؛ نگه و دور از نور مستقیم خورشید  داری )درجای خشک و خنکشرایط نگه (خ

 ؛نام کشور سازنده (د

 ؛ )درصورت استفاده( قند افزوده«بدون  »نام شیرین کننده جایگزین شکر، عبارت  (ذ

 ؛ یا طبیعی )درصورت استفاده(/مصنوعی و کنندهنام شیرین  (ر

 . پخت برای مناسب شرایط ذکر پخت با دستور (ز

 

 

 

 
1 jet print 
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 «الف » پیوست 

 )آگاهی دهنده(

 اختیاري اولیههاي مواد  ویژگی

 ها  ها و ادویهپودر سبزي   1-الف

 مثال:  مراجعه شود. برای مرتبطها به استانداردهای و ادویه هاهای آب و پودر سبزیبرای آگاهی از ویژگی

 است.  1112مطابق با استاندارد ملی ایران    فرنگیآب گوجه یهایژگیو −

 است.  14341مطابق با استاندارد ملی ایران    فرنگیپوره گوجه یهایژگیو −

 است.  2476مطابق با استاندارد ملی ایران   پودر پاپریکا یهایژگیو −

 است.  16068مطابق با استاندارد ملی ایران    شدهاسفناج خشک یهایژگیو −

 است.  252مطابق با استاندارد ملی ایران زردچوبه  یهایژگیو −

 است.  259-1استاندارد ملی ایران   مطابق باهای زعفران ویژگی −

 است.  799استاندارد ملی ایران   مطابق با دارچینهای ویژگی −

 است.  11584و   320-2،  320-1 استاندارد ملی ایران مطابق با هلهای ویژگی −

 فیبرهاي خوراکی       2-الف

 است.  16329استاندارد ملی ایران سلولز میکروکریستاله مطابق با  هایویژگی

 است.  21544مطابق با استاندارد ملی ایران  اینولین هایویژگی

 است.   14729های سلولز پودری مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 خوراکی هاي مجاز افزودنی سایر      3 -الف

 است. 3494 استاندارد ملی ایرانمطابق با  مجاز خوراکی امولسیفایر ها و پایدارکننده هایهای ویژگی

 ها دهنده طعم      4-الف

  952استاندارد ملی ایران    طبیعی و مشابه طبیعی بههای مواد طعم دهنده مجاز خوراکی  از ویژگی  یآگاه  یبرا

 . مراجعه شود

 است. 2300استاندارد ملی ایران های وانیلین مطابق با ویژگی

 هاي مجاز خوراکی کننده شیرین      5-الف

 کننده به استانداردهای ملی مربوط مراجعه شود برای مثال: های انواع شیرینبرای آگاهی از ویژگی
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 است.  5075های شیره خرما مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −

 است.  14725های شیره انگور مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −

 است. 69های شکر مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی −

 است.  621های گلوکز مایع مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −

 .است  8025استاندارد ملی ایران   مطابق باهای شربت اینورت  ویژگی −

 است.  92ملی ایران    مطابق با استانداردهای عسل  ویژگی −

 است.  22165استاندارد ملی ایران   مطابق باهای شربت با فروکتوز بالا  ویژگی −

 است.  20224مطابق با استاندارد ملی ایران پودر گلوکز های ویژگی −

 است.  8021با استاندارد ملی ایران   مطابق  فروکتوز خوراکی )گرد(  پودرهای ویژگی −

 .است  1- مطابق با جدول الفکالری کمهای مجاز خوراکی کنندهشیریناسامی و حد قابل قبول برخی 

 کالري کم هاي مجاز خوراکی کنندهشیرین برخی فهرست :1 -جدول الف

 ردیف  شیرین کننده نام لاتین  حد قابل قبول 

GMP Sorbitol  1 سوربیتول / شربت سوربیتول 

GMP Mannitol  2 مانیتول 

GMP Maltitol  3 مالتیتول / شربت مالتیتول 

GMP Lactitol  4 لاکتیتول 

GMP Xylitol 5 زایلیتول 

 700mg/kg Sucralose 6 سوکرالوز 

GMP Iso malt 7 ایزومالت 
قانونی صلاح  منوط به موافقت و کسب مجوّز از مراجع ذی  کراکرهای مجاز خوراکی در تهیه و تولید انواع  کنندهاستفاده از سایر شیرین   نکته:

 باشد. کشور می

 گلوتن      6 -الف

 .است 4297مطابق با استاندارد ملی ایران  گلوتن یهایژگیو

 هاي پروتئین سویا فراورده   7-الف

 است.  3332مطابق با استاندارد ملی ایران  های پروتئین سویا های فراوردهویژگی

 انواع نشاسته     8-الف

 است.  381-1های نشاستۀ گندم مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −

 است.  381-2های نشاستۀ ذرت مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −
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 است.  381-3های نشاستۀ برنج مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی −

 است.  381-4زمینی مطابق با استاندارد ملی ایران   های نشاستۀ سیبویژگی −

 است.  19623های نشاستۀ اصلاح شده مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −

 غلات و شبه  آرد سایر غلات   9-الف

 غلات و شبه غلات به استانداردهای ملی مربوط مراجعه شود. برای مثال:ویژگی آرد سایر از  یآگاه یبرا

 است.  2337های آرد جو مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −

 است.  11136استاندارد ملی ایران  های آرد برنج مطابق با ویژگی −

 است.  8151های آرد ذرت کامل مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی −

 باشد.  8152استاندارد ملی ایران  های آرد و بلغور ذرت جوانه گرفته شده مطابق باویژگی −

   است.  10497مطابق با استاندارد ملی ایران   ایخوشه های آرد ذرتویژگی −

 است.  13826مطابق با استاندارد ملی ایران  ارزن مرواریدیهای آرد ویژگی −

 آرد حبوبات    10-الف

 ویژگی آرد حبوبات به استانداردهای ملی مربوط مراجعه شود. برای مثال:  از  یآگاه یبرا

 است.  2357های آرد سویا مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −

 است.  6950های آرد نخود مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی −

 مرغهاي تخمفراورده    11-الف

 های تخم مرغ و مشتقات آن به استانداردهای ملی مربوط مراجعه شود. برای مثال:برای آگاهی از ویژگی

 است.  2487استاندارد ملی ایران  مرغ مطابق باهای پودر تخمویژگی −

 است.  5949استاندارد ملی ایران  مطابق با  مرغتخمه  پودر سفید  هایویژگی −

 است.  2964مطابق با استاندارد ملی ایران    مرغتخم زردهپودر   هایویژگی −

 زده آرد گندم جوانه    12-الف

 است. 6874زده مطابق با استاندارد ملی ایران های آرد گندم جوانهویژگی

 جو عصاره مالت      13-الف

 است.   3897استاندارد ملی ایران  جو مطابق با های عصاره مالتویژگی
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 خشک شیر      14-الف

  2406های میکروبی آن مطابق با استاندارد  و ویژگی  2012ملی ایران    خشک مطابق با استاندارد های شیرویژگی

 است. 

 پنیر پودر آب    15-الف

 است.  6959پنیر مطابق با استاندارد ملی ایران های پودر آبویژگی

از    نکته:  مراجعه شود.   مرتبط استانداردهای ملی    بههای شیمیایی و میکروبی ترکیبات و مشتقات پودر شیر  ویژگیبرای آگاهی 

 . استو پودر آب پنیر  ترکیبات و مشتقات پودری شیر مانند: پودر لاکتوز، کازئینات سدیم، پودرخامه

 طعام نمک    16-الف

 است.  26اندارد ملی ایران  طعام مطابق با استهای نمکویژگی

 و دانه هاي خوراکی  مغزها    17-الف

مربوط مراجعه   یمل  یمورد مصرف به استانداردها  یخوراک  یهادانه  یکروبیو م  یمیاییش  هاییژگیاز و  یآگاه  یبرا

   شود.

 است.  323های دانه کنجد مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی −

 است.  12345مطابق با استاندارد ملی ایران  عمل آوری شده    دانه کنجد های یژگیو −

 است.  218مطابق با استاندارد ملی ایران  مغز پسته  های ویژگی −

 است.  3338 یرانا  یمغز فندق مورد مصرف مطابق با استاندارد مل هاییژگیو −

 است.  3639مطابق با استاندارد ملی ایران  خلال مغز پسته  های ویژگی −

 است.  16مطابق با استاندارد ملی ایران مغز بادام شیرین و تلخ های ویژگی −

 است.  16031مطابق با استاندارد ملی ایران   مغز بادام درختی فرآیند شده هاییژگیو −

 است.  3415مطابق با استاندارد ملی ایران  ،ویژگی های خلال مغز بادام −

 است.  5200مطابق با استاندارد ملی ایران   مغز بادام هندیهای ویژگی −

 است.  18مطابق با استاندارد ملی ایران  مغز گردوهای ویژگی −

 است.  19-1مطابق با استاندارد ملی ایران  مغز هسته زردآلوهای ویژگی −

 است.  3416  یرانا  یمطابق با استاندارد مل  ینیمغز بادام زم هاییژگیو −

 است.  1060  یرانا  یمورد با استاندارد مل یزدانه گشن هاییژگیو −

 است.  13964  یرانا  یمطابق با استاندارد مل یرهز هاییژگیو −
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 نارگیل     18-الف

 است.  3461مطابق با استاندارد ملی ایران  آرد )پودر( نارگیل های ویژگی

 است.  11237مطابق با استاندارد ملی ایران   ،ویژگی های نارگیل خشک شده

 است.  8690مطابق با استاندارد ملی ایران   نارگیل خشک رنده شده هایویژگی

 شکلات     19-الف

  است.  608شکلات مطابق با استاندارد ملی ایران  هایویژگی

 فراورده کاکائویی     20-الف

 است. 12018استاندارد ملی ایران فراورده کاکائویی مطابق با  هایویژگی

 کاکائو  پودر     21-الف

 است.  383مطابق با استاندارد ملی ایران پودر کاکائو های ویژگی

 است.  11138مطابق با استاندارد ملی ایران  پودر مخلوط کاکائو  های ویژگی

 قهوه     22-الف

 است.  11137مطابق با استاندارد ملی ایران قهوه و مخلوط آن های ویژگی

 است.  4388مطابق با استاندارد ملی ایران   قهوه بو داده و ساییده هایویژگی

 است.  3623مطابق با استاندارد ملی ایران قهوه فوری های ویژگی

 است.  589ا استاندارد ملی ایران  مطابق ب های قهوه سبزویژگی

 چاي     23-الف

 است.  623مطابق با استاندارد ملی ایران  سیاه چایهای ویژگی

 است.  10768مطابق با استاندارد ملی ایران  سبزچای های ویژگی

 است.  23670مطابق با استاندارد ملی ایران   چای ترشهای ویژگی

 است.  17226مطابق با استاندارد ملی ایران  معطر های چای ویژگی

 است.  19047استاندارد ملی ایران مطابق با   فید های چای سویژگی

 میوه هاي خشک     24-الف

  ی مربوط مراجعه شود. برا  یمل   یخشک به استانداردها  های یوهم  یکروبیو م  یمیاییش   هاییژگیاز و  یآگاه  یبرا

 مثال:

 است. 17مطابق با استاندارد ملی ایران  دانه  کشمش بیهای ویژگی −
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 است.  2494مطابق با استاندارد ملی ایران  مصارف صنعتیدانه برای کشمش بیهای ویژگی −

 است.  3122مطابق با استاندارد ملی ایران کشمش سبز های ویژگی −

 است.  2495مطابق با استاندارد ملی ایران   برگه زردآلو هایویژگی −

 است.  11828مطابق با استاندارد ملی ایران    خشک شده  فرنگیتوت هایویژگی −

 سبوس گندم     25-الف

 است.  17028مطابق با استاندارد ملی ایران   سبوس گندمهای ویژگی

 اي کننده پودر خامه      26 -الف

 است.  11139مطابق با استاندارد ملی ایران  ای کنندهپودر خامههای ویژگی

  کارامل   27–الف 

 است.  740استاندارد ملی ایران  مطابق باهای کارامل ویژگی

 مربا و مارمالادها      28-الف

 . است  214استاندارد ملی ایران  مطابق با های مربا و مارمالادهاویژگی

 امولسیفایر       29-الف

 . است 949-1استاندارد ملی ایران  مطابق باهای امولسیفایر ویژگی

 مالتودکسترین      30-الف

 . است  6091استاندارد ملی ایران   مطابق باهای مالتودکسترین ویژگی

 میسر است.   مراجع ذی صلاح قانونیاز مجوز   کسب بر اساسخوراکی های مجاز سایر افزودنیاستفاده از  :نکته
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 نامه کتاب 

 های آزمونها و روشویژگی -مغز بادام شیرین و تلخ ، 16استاندارد ملی ایران  -

 های آزمونها و روشویژگی -دانه کشمش بی، 17استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشیژگیو -مغز گردو ، 18استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون ها و روشویژگی -مغز هسته زردآلو ، 19-1استاندارد ملی ایران  -

 های آزمونها و روشویژگی -  نمک خوراکی بدون ید ، 26استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون ها و روشویژگی  -شکر ،  69استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون  ها و روش ویژگی -عسل ، 92 یرانا یاستاندارد مل -

 ویژگی ها و روش آزمون  - مارمالاد و ژله مربا مربا، ، 214استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون ها و روشویژگی -مغز پسته ، 218استاندارد ملی ایران  -

 ویژگی های زردچوبه درسته و سائیده )گرد( ، 252استاندارد ملی ایران  -

  هاویژگی -زعفران  ،259-1استاندارد ملی ایران   -

 کپسول کامل: 1قسمت   - هاویژگی - هل ،320-1استاندارد ملی ایران   -

 های هلدانه: 2قسمت   - هاویژگی - هل ،320-2استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون ها و روشویژگی -دانه کنجد   ، 323استاندارد ملی ایران   -

 نشاسته خوراکی گندم :  1قسمت    -  های آزمونها و روشویژگی  -  نشاسته خوراکی،  381-1استاندارد ملی ایران    -

 نشاسته خوراکی ذرت :  2قسمت    -  های آزمونها و روشویژگی   -  نشاسته خوراکی ،381- 2استاندارد ملی ایران    -

 شاسته خوراکی برنج ن :  3قسمت    -  های آزمونها و روشویژگی   -   نشاسته خوراکی،  381- 3استاندارد ملی ایران  - 

و روشویژگی  -  نشاسته خوراکی ،381- 4  ایراناستاندارد ملی    - آزمونها  شاسته خوراکی  ن :  4قسمت    -   های 
 زمینی سیب

 های آزمون ها و روشویژگی - کاکائو پودر ، 383استاندارد ملی ایران - 

تاندارد ملی ایران    - ن هاهیادو ،536اسـ ته/تکه لیزنجب -  هایو چاشـ ک  ابیو آسـ  یادرسـ ده خشـ و  هایژگیو -شـ
 آزمون یهاروش

 آزمون هایها و روشویژگی - دانه قهوه سبز )خام ( ، 589استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -شکلات   ،608استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -  شربت گلوکز ،621استاندارد ملی ایران   -

 ویژگیها و روشهاى آزمون  -چای سیاه ، 623استاندارد ملی ایران   -
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   های فیزیکی و شیمیاییویژگی -دارچین ، 799 استاندارد ملی ایران -

 ها فهرست و ویژگی - امولسیفایرها -افزودنی خوراکی مجاز ، 949-1استاندارد ملی ایران   -

 دهنده مجاز خوراکی طعمواد م، 952استاندارد ملی ایران   -

 ها یژگیو - شده )پودر(  یدهکامل سائ یزبذر گشن، 1060استاندارد ملی ایران   -

 ویژگی ها و روش های آزمون  - آب گوجه فرنگی، 1112استاندارد ملی ایران   -
 هاویژگی - شیر خشک ، 2012استاندارد ملی ایران   -

 آزمون  یهاها و روشیژگیو - نیلیوان  - یخوراک  یافزودن مواد  ،2300استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -آرد جو ، 2337استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -آرد سویا ، 2357استاندارد ملی ایران   -

 ی هاروش  ها ویژگیو  -  آن  یهاو فرآورده  یر( شیشناسیکروب)میکروبیولوژیم،  2406استاندارد ملی ایران    -
 آزمون 

 هاویژگی  -پاپریکای سائیده ، 2476استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی -پودر تخم مرغ کامل ، 2487استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -برای مصارف صنعتی  دانهبی  کشمش ،2494استاندارد ملی ایران   -

 های برگه زردآلو جهت مصارف صنعتیویژگی  ،2495ستاندارد ملی ایران ا  -

 ویژگیها و روشهاى آزمون -پودر زرده تخم مرغ ، 2964استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -کشمش سبز  ،3122استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی - های پروتئین سویا فراورده، 3332استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی -مغز فندق  ، 3338استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -بادام  مغز  خلال ،3415استاندارد ملی ایران   -

 آزمون  هایو روش هایژگی و - زمینیو مغز بادام  زمینی بادام ،3416استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -نارگیل  (پودرآرد ) ،3461استاندارد ملی ایران   -

-پخت    عیو صنا  یآرد  یهامجاز در آرد غلات و فراورده  یخوراک  یها یافزودن ،3494استاندارد ملی ایران      -
 هرست و موارد مصرف ف

 های آزمونها و روشویژگی -قهوه فوری  ،3623استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی  -پسته  مغز  خلال ،3639استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون روش ها وویژگی - وجمالت  عصاره، 3897استاندارد ملی ایران   -
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 آزمون  یهاو روش هایژگی و - گلوتن، 4297استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -و ساییده قهوه بو داده  ،4388استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی - شیره خرما ،5075استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی  -مغز بادام هندی  ،5200استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی - گوجه فرنگی خشک شده ، 5639 استاندارد ملی ایران  -

 ویژگیها و روشهاى آزمون  -پودر سفیده تخم مرغ ، 5949استاندارد ملی ایران   -

 ویژگیها و روشهاى آزمون  - مالتودکسترین، 6091استاندارد ملی ایران   -

 های و روش   هاویژگی  -  زده )آرد سن(آرد گندم جوانه  -  های آنغلات و فراورده،  6874ستاندارد ملی ایران  ا  -
 آزمون 

 های آزمونها و روشویژگی - آرد نخود - های آنهغلات و فراورد، 6950 استاندارد ملی ایران  -

 های آزمونها و روشویژگی - پودر آب پنیر - های آنپنیر و فراورده ، 6959استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی  - فروکتوز خوراکی )گرد( پودر - مواد افزودنی ،8021استاندارد ملی ایران   -

 هاویژگی - اینورت شربت، 8025استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -آرد کامل ذرت ، 8151استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی -آرد بلغور ذرت جوانه گرفته شده ، 8152استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی -نارگیل خشک رنده شده   ،8690استاندارد ملی ایران   -

  ویژگیها -ای آرد ذرت خوشه ،10497استاندارد ملی ایران   -

 ویژگیها و روشهاى آزمون -چای سبز ، 10768استاندارد ملی ایران   -

 آزمونهای ها و روشویژگی -آرد برنج ، 11136استاندارد ملی ایران   -

 آزمون  یهاها و روشیژگوی - یپودر مخلوط قهوه فور  ،11137استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون روش ها وویژگی - پودر مخلوط کاکائو ،11138استاندارد ملی ایران   -

 هاى آزمونها و روشویژگی -  اى کننده لبنی و غیر لبنیپودر خامه، 11139استاندارد ملی ایران  -

 های آزمونها و روشویژگی -  شده  نارگیل خشک ،11237استاندارد ملی ایران   -

 ها ویژگی - دانه یا کپسول هل درشت ،11584استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی - شده هویج خشک ،11827استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی - شده  توت فرنگی خشک ،11828استاندارد ملی ایران   -
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 های آزمون ها و روشویژگی  -های کاکائویی فراورده ،12018استاندارد ملی ایران   -

 های آزمونها و روشویژگی -کنجد عمل آوری شده   ،12345استاندارد ملی ایران   -

  ویژگیها -آرد ارزن مرواریدی  ،13826استاندارد ملی ایران   - 

 های آزمون ها و روشویژگی -میوه کامل   -زیره سیاه و زیره زرد روشن ، 13964 یرانا ملی ستانداردا  -

 های آزمونها و روشویژگی - پوره گوجه فرنگی، 14341استاندارد ملی ایران  -

 آزمون  یهاو روش هایژگیو - انگور ۀشیر، 14725استاندارد ملی ایران  -

 های آزمون روش - سلولز پودری - های خوراکی مجازافزودنی، 14729استاندارد ملی ایران   -

 آزمون  یهاو روش هایژگ یو -شده  ند یفرآ یمغز بادام درخت  ،16031استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -شده اسفناج خشک، 16068استاندارد ملی ایران   -

ایران     - های ها و روشویژگی  -  کریستالین سلولزمیکرو  -  های خوراکی مجازافزودنی،  16329استاندارد ملی 
   آزمون

  آزمون یهاو روش هایژگیو - انسان یسبوس گندم مورد مصرف برا -  گندم ،17028ملی ایران استاندارد   -

 روشهاى آزمون ویژگیها و  - معطرچای ، 17226استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -ای سفید چ، 19047استاندارد ملی ایران   -

  های آزمونها و روشویژگی - شدهنشاسته اصلاح، 19623استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -پودر گلوکز مایع  ،20224استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون میکروبیولوژی و روش  های فیزیکوشیمیایی،ویژگی  - اینولین، 21544استاندارد ملی ایران   -

 های آزمون ها و روشویژگی -شربت با فروکتوز بالا  ،22165استاندارد ملی ایران   -

 ن آزمو هایروش و هاویژگی -های گیاهی نوش دم  ،23670استاندارد ملی ایران   -

 

   

 


